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La pasticceria è un'arte? A Londra è una Bagatelle
Ubicato accanto a un liceo francese, il negozio offre torte ispirate alla pittura e un servizio
a la française

La verità e la bontà della pasticceria francese non hanno bisogno di presentazione, perché
sono già famose in ogni parte del mondo. Nelle più grandi metropoli si trovano bar, ristoranti
e punti di vendita che offrono le migliori specialità dei maestri pasticceri parigini. A Londra,
passeggiando per il quartiere francese, ci siamo imbattuti in una "boutique" un po' speciale.
Si tratta di una pasticceria, "Bagatelle", che non passa di certo inosservata, grazie all'inconsueto
stile architettonico e alla quantità dei prodotti esposti nelle sue vetrine.
I promotori dell'iniziativa volevano aprire un negozio francese comparabile per stile e
servizio a quelli esistenti sulla piazza parigina.
"Il concetto è stato sviluppato creando un'analogia tra i prodotti offerti e la pittura impressionista,
perché - afferma Mr. Lesellier - per noi la pasticceria è un'arte. Ognuna delle nostre torte
è decorata in modo differente e ognuna porta un nome di derivazione artistica come
"Impression, Orangerie, Ninfee ecc".

Anche gli involucri vengono da Parigi.
Per completare la personalizzazione del prodotto, persino le pentole sono state ispirate alla
pittura di Van Gogh.
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Non so dire se il celebre pittore Claude Monet avrebbe
gradito che il design di un negozio si ispirasse alle sue
tele. A quanto pare, però, l'idea ha riscontrato un notevole
successo. Le ninfee sono il tema dominante sugli specchi
all'interno del negozio.
Sorprendenti sono le diverse tonalità di luce ottenute da
alcuni spot sul soffitto e da un insieme di neon azzurri.
Questi ultimi hanno lo scopo di simulare la "verriere"
all'interno della casa in cui Monet stesso amava dipingere.
Il nome stesso "Bagatelle" porta le 2 elle stilizzate a
forma di 2 colpi di pennello.
Il pavimento, di mattonelle bianche, riflette le luci creando
un gioco di colori all'interno del punto di vendita. 18
banchi espositivi di legno, marmo e plexiglass danno
una visione dei prodotti senza eguali.
Ogni singolo particolare è stato costruito in Francia e poi
rimontato qui a Londra.
Anche le scatole per le torte e i sacchetti per il pane sono
realizzati con carta speciale fabbricata a Parigi. La
dolcezza dei colori dà il tocco finale all'atmosfera tutta
francese del punto di vendita. D'altra parte non potrebbe
essere diversamente. Bagatelle è localizzata in prossimità
del liceo francese. E' inevitabile che la maggior parte
della clientela sia nata oltremanica, nonostante sia presente
anche una forte percentuale di consumatori britannici.
La clientela può ormai acquistare qui gli stessi prodotti
esposti nelle vetrine parigine. La produzione del negozio
è concentrata su 6 differenti linee; pasticceria, prodotti

da forno, gastronomia, panetteria, cioccolato e caffè.
Nella buona stagione vengono proposti vari gusti di
gelato e sorbetto.
Il reparto pasticceria annovera 13-14 referenze tra le
grosse torte e 25-30 tra le piccole; 25 sono i prodotti da
forno, 6 quelli della panetteria insieme a una serie di vere
baguette francesi e di pani speciali alle noci, all'uva ecc.
I cioccolatini sono tutti fabbricati a Parigi da un artigiano
del settore.
Un torrefattore de Le Havre assicura la fornitura dei caffè
secondo il tipico gusto francese. Per tutti gli altri prodotti
una fabbrica con 30 persone alla periferia di Londra
garantisce la copertura del fabbisogno giornaliero.

Prodotti Bagatelle Anche in albergo
Il pane e I prodotti da forno (croissant, pain au chocolat,
pain aux raisins ecc.) vengono consegnati tre volte al
giorno.
"Tutto il personale francese per garantire - ci tiene ancora
a sottolineare Mr. Lesellier -. una cura molto particolare
è dedicato all'igiene.
I prodotti Bagatelle possono essere reperiti anche presso
I più famosi hotel londinesi quali il Ritz, lo Sheraton,
l'Intercontinental e altri, perché la società è diventata
ormai da tempo il loro fornitore ufficiale.
Visto il considerevole successo ottenuto, il management
ha deciso di aprire un nuovo punto de vendita quest'anno
e, in un prossimo futuro, altre ne sorgeranno.


